TEFAL / T-FAL*
TAVA/TENCERELER iCiN KULLANIM TALIMATLARI

Uriinleri satin aldiginiz igin tesekkiir ederiz. Tefal/T-Fal* Tava/Tencere Diinyasi’na hos geldiniz! Tefal/T-Fal* tava/tencereleri yillarca siirecek yemek yapma keyfi ve kullanim ve bakim tavsiyelerimize
uyuldugu takdirde sunulan Ustiin performansi igin tasarlanmmustir:

ilk Kullanimdan Once:

. Tum paketleme materyali, etiket ve ¢ikartmalari sékin.

Not: Bazi tava/tencereler, 6zellikle sapin alt kisminda bulunan bélgelerde olacak sekilde koruyucu koruyucu bir plastik parga ile birlikte gonderilir. Bu parganin gikarilmamasi yangin tehlikesi
olusturabileceginden lutfen kullanimdan 6nce bu pargayi ¢ikarin.

. Tava/tencereleri ilik, sabunlu suyla yikayin; ardindan durulayin ve yumusak bir bez veya kagit havlu kullanarak iyice kurulayin.
. Yapismaz yuizeyli tava/tencereler igin, triinl 30 saniye kisik ateste isitin, ocaktan alin ve temiz bir bez veya kagit havluyla tim ig ylizeye bir cay kasig1 miktarda kizartma yagi stiriin. Fazla
yaglari silin.

Genel Yemek Yapma ipuglari

o Tava/Tencerelerinizi her zaman sadece disiik ile orta 1sida kullanin (kaynar su dahil). Dustk ile orta 1si en iyi pisme performansini sunar. Yiksek 1si tava/tencerelerinize zarar verebilir ve bu
durumda meydana gelen hasar garanti kapsamina dahil edilmemektedir. Ylksek sty yalnizca sivilar azaltmak igin kullanin. Soteleme, strekli karistirarak soteleme ve kizartma islemleri igin orta ila orta
yuksek; yiyecekleri isitmak, kaynatmak ve lezzetli soslar hazirlamak igin ise digik 1si uygundur.

o Tava/tencerelerin kurumasina asla izin vermeyin veya bos bir tava/tencereyi isitilmis bir ocak gézi veya gaz alevi Gzerinde birakmayin.

o Uygun ocak gdzii veya gaz alevi boyutunu segin; bdylece i1si veya gaz alevi tava/tencerenin yalnizca tabanina temas eder ve tava/tencerenin kenar kisimlarina zarar vermez.

. Flambé (ylksek alev ile) teknigi ile pisirme icin yapismaz kaplamali tavalar kullanmayin.

o Asiri sicaklik soklarinin neden olabilecegi yamulma/egilme sorunlarini 6nlemek i¢in temizlemeden 6nce tavalarin sogumasini bekleyin. Asiri sicaklik degisiminden kaginin.

o Tava/tencereleri ocak ylizeyinde kaydirmayin veya siriiklemeyin; bu durum hem pisirme kaplarina hem de ocak yiizeyine zarar verebilir.

o Renkte bozulma: Asiri isinma ve asiri sicaklik soku kahverengi veya mavi lekelere neden olabilir. Bu durum drin ile ilgili bir kusur degildir ve ¢ok yiiksek bir isi ayarinin kullaniimasindan

kaynaklanir (Tipik olarak bos veya az dolu bir tavada). Ayrica, suda yiiksek miktarda bulunan demir de renkte bozulmaya neden olabilir ve bu durum tavanin hafif pasli gériinmesine yol agabilir. Suda
yuksek miktarda bulunan kireg tasi beyaz lekelere neden olabilir, bu lekeleri tencerede limon suyu veya beyaz sirkeyi hafifce kaynattiktan sonra (mutfagin iyi havalandirildigindan emin olun) asindirici
olmayan bir siingerle hafifce ovarak kolayca ¢ikarabilirsiniz.

o Su kaynatirken, tuz tanelerinin tencerenin gelik pargalarina zarar vermesini 6nlemek igin suya yalnizca kaynadiktan sonra tuz ekleyin.
o Kati veya sivi yagi asla duman gikaracak, yanacak veya kararacak kadar isitmayin.

o Sut kolayca yanar. Kenarlarinda kabarciklar olusana kadar dislk ila orta ateste isitin.

o Dokilmeyi 6nlemek icin tavalari Ggte iki oranindan daha fazla doldurmayin.

o Pisirme isleminden dnce veya sonra asitli, tuzlu veya yagh yiyecekleri saklamak igin tavalarinizi kullanmaktan kaginin.

o Aksi belirtilmedikge Tefal tavalarinizi firinda degil sadece ocakta kullanin - kulplar, digmeler ve kapaklarla ilgili bolimlere de bakin.

Ocak Uygunlugu ve Kullanimi

o Kilif, ambalaj veya katalog lizerinde gosterilen sembolleri inceleyerek triiniin ocaginiz ile uyumlu oldugundan emin olun.

o Ozellikle seramik, halojen veya indiiksiyonlu ocakta kullaniyorsaniz, pisirme isleminden dnce tencerenizin tabanini mutlaka kurulayin; aksi takdirde tencere ocaga yapisabilir.

o Ocaginizin tirline gore, tencerenizin tabaninda iz olusabilir veya taban gizilebilir. Bu durum normaldir.

o Tavanin tabani igin uygun boyutta bir gaz alevi veya ocak gozii segin ve tavanizi 1si kaynaginin lizerine ortalayin.

o Gazli ocaklarda destek ayaklarinin sayisi degisebilecegi icin tavalar bu tiir ocaklara yerlestirirken dikkatli olun. Ozellikle kiigiik tavalar igin cogu gazh ocak iireticisinin ocaklarla birlikte sundugu

veya ayri olarak satin alinabilecek bir sac ayagina ihtiyag duyulabilir.



. Seramik bir ocakta, tava ile ocak arasinda herhangi bir seyin sikismasini ve dolayisiyla ocagin cizilmesini 6nlemek i¢in ocaginizin ve tava/tencerenin tabaninin tamamen temiz olmasina dikkat
edin.

. Tavalan asla ylizeyde stiriiklemeyin - her zaman tava/tencereyi kaldirin.

. Pisirme sirasinda ocakta bulunan kizartma tavalarini, wok tavalari veya sote tavalarini asla "sallamayin". Tenceredeki yiyecegi hareket ettirmek igin uygun bir alet kullanin.

indiiksiyonlu Ocakta Kullanim
indiiksiyon, diger 1s1 kaynaklarina gére ok daha hizli ve giiglii bir 1sitma yéntemidir. Tencerenizin performansini garanti altina almak igin:

. Tencere ve tavalari bosken asla isitmayin.
o Tavanizi 6nceden isitirken, ocagi (cikis seviyesi) orta aralikta bir sicaklik ayarina getirmenizi 6neririz (indiiksiyonlu ocaginizin kullanim talimatlarini incelemelisiniz).
o Yapismaz kaplamali bir tava kullaniyorsaniz, tavanin miikkemmel pisirme sicakligina ulastigini gérebilmeniz igin termospot teknolojisini kullanin, ardindan yiyeceginizi ekleyin ve sicakligi

korumak igin 1siy1 azaltin (tavanin asiri isinmasini dnlemek igin).
Not: Ocaginizin gapi ve glicti tavanin etkinligini etkileyebilir.

Kapak Kullanimi Hakkinda Faydali ipuglari

o Pisirme sirasinda kapagi ¢ikarirken daima firin eldiveni kullanin, buhari kendinizden uzaklastirmak icin kapagi egin ve ellerinizi ve ylziinizl havalandirma deliklerinden uzak tutun.

o Catlak veya cizik olan cam kapaklari kullanmayin ve hasarli tava/tencereleri onarmaya ¢alismayin. Hasarli tencere kapaklarini kullanmaktan kaginin. Guvenlik nedeniyle, cam kirilirsa kiiglik
parcalara ayrilacak ve disa dogru degil asagi dogru parcalanacak sekilde tasarlanmistir.

o Asiri sicaklik degisimi cami kirabileceginden, sicak cam kapaklari soguk suyun igine veya altina ya da dogrudan soguk bir yiizeye koymayin. Bu durum garanti kapsaminda degildir.

o Temperli cam kapaklar maksimum 350°F/175°C/Gas Mark 4'e kadar firinda glivenlidir. Tavalari bu sicakhgin tizerindeki bir firlna koymadan 6nce cam kapaklari tavalardan ¢ikarmalisiniz.

. Cam kapaklarinizda saf Bakalitten yapilmis (yani stisleme eklenmemis) kulplar varsa, bu kulplarin 175°C'ye (350°F, Gas Mark 4) kadar en fazla bir saat boyunca firinda tutulmasi giivenlidir.
Suslemeli Bakalit kulplar firina hig sokulmamaldir.

o Buhar tahliye digmesi olan herhangi bir kapak firinda gtivenli degildir ve firina konulmamalhdir.

o Isi azaltildiktan sonra kapali bir tavayi ocakta birakirken, kapak ile tava arasinda bir hava boslugu biraktiginizdan veya buhar menfezini agik biraktiginizdan emin olun; aksi takdirde bir vakum

tikanikhigi olusabilir. Vakum tikanikhgi fark ederseniz, kapagi tavadan gikarmaya calismayin, Misteri Hizmetleri ile iletisime gegin.

Kulplar

o Kulplar belirli kosullar altinda isinabilir. Kulplari tutmak igin her zaman firin eldiveni bulundurun. Yemek pisirirken kulplarin diger sicak ocak gozleri veya gaz alevlerinin tizerine
yerlestirilmediginden emin olun. Kulplarin dogrudan isi veya alevle temas etmesine izin vermeyin veya dogrudan sicak bir 1zgaranin altina yerlestirmeyin.

o Bazi kulplar, sabit kismin siirekli isinmasi ve sogumasi nedeniyle zamanla gevseyebilecek vidalarla tutturulmustur. Vidalar gevserse, dikkatlice tekrar sikilmaldir. Kapaga veya kulba zarar
verebileceginden asiri sikmayin. Vida sikilamiyorsa veya kulplar perginlenmis veya kaynaklanmigsa, Musteri Hizmetleri ile iletisime gegin.

o Kulplar paslanmaz gelikten yapilmigsa, tGriniin 482°F/250°C/Gas Mark 9'a kadar firinda kullanilmasi giivenlidir.

o Kulplar paslanmaz gelikten yapilmis ve silikon eklenmis veya sanlmigsa, triiniin 400°F/210°C/ Gas Mark 6'ya kadar tek seferde en fazla bir saat firinda kullanilmasi giivenlidir.

o Saf Bakalitten (yani ilave stislemeler olmadan) tretilen kulplari bulunan Grinlerin 175°C'ye (350°F/ Gas Mark 4) kadar maksimum bir saat boyunca firinda kullanilmasi giivenlidir.

o Bakalit ve stislemeli kulplar firina kesinlikle konulmamalidir.

o Herhangi bir buhar havalandirmali kulbu olan Griinin firinda kullaniimasi glivenli degildir ve firina konulmamalidir.

Yapismaz Kaplamali Tava/Tencereler (Bakim ve Temizlik)

o Bigcak ve ¢irpma teli harig gogu metal Grlin kullanilabilir. Ancak, herhangi bir metal Griin kullanirken dikkatli olunmalidir. Keskin kenarli Griinler kullanmaktan kaginin ve gidalari dogrudan
tavada kesmeyin. Yapismaz ylizeyi bigcaklamayin veya oymayin. Bu islemlerden kaynaklanan gizilmeler garanti kapsamina girmemektedir.
o Kullanimla birlikte yapismaz kaplamada hafif renk degisimleri meydana gelebilir. Bu oldukga normaldir ve tava/tencerenizin yapismaz 6zelliklerini etkilemeyecektir.

o Hafif ylizey izleri veya asinmalar normaldir ve yapismaz ylizeyin performansini etkilemez. Bu izler garanti kapsaminda olmayacaktir.



. Yapismaz pisirme spreylerinin yapismaz tava/tencerelerde kullanilmasi énerilmez. Bu tir spreylerin kullanimi, tavanin ylizeyinde, tavanin yapismazlik 6zelliklerini etkileyecek gériinmez bir
birikim olusturabilir.

. Tavalarinizda yanlslikla yemek yakarsaniz, tavalara ilik su ve bulasik deterjani doldurun ve yaklasik bir saat bekletin. Daha sonra normal sekilde yikayin ve gerekirse asindirmayan bir siinger
(yapismaz ovma siingeri) kullanin.

. Yiyecekler tavaya “yapismaya” baglarsa; bu durum genellikle tavanin asiri isinmasi nedeniyle yapismazlik 6zelliklerinin zayifladigini, tavada yiyeceklerin yandigini veya tavada yiyecek
kalintilarinin biriktigini gostermektedir. Bu durum Uretici garantisi kapsaminda degildir (“Garanti” bolimuni inceleyin).

. Tavanin igindeki kaplamada kalinti veya kireg birikimi olusabilir. Bu durum genellikle bir tava siirekli sebze haslamak igin kullanildiginda ve sert su kullanildiginda goriliir. Bu birikintileri
temizlemek igin, tavada limon suyu veya beyaz sirkeyi hafifce kaynatin (mutfagin iyi havalandirildigindan emin olun) ve asindirmayan bir stingerle hafifce ovalayin.

. Yapismaz kaplama, normal ev kullanimi kosullan altinda kirilmayacak veya soyulmayacak sekilde formdile edilmistir. Kaplamadaki pargaciklarin yanlislikla yutulmasi halinde herhangi bir tehlike

s6z konusu degildir. Bu partikiller toksik degildir ve tamamen etkisizdir, yutulmasi halinde viicuda higbir zarar vermez. Herhangi bir endiseniz varsa, litfen Cagri Merkezi ile iletisime gegin.

Thermospot Teknoloji'ye Sahip Yapismaz Kaplama

Tefal tava/tencereler hem Thermo-Spot teknolojisi ile hem de Thermo-Spot teknolojisi olmadan satisa sunulmaktadir. Tencerenizde asagida gosterilen sekilde bir 1si gbstergesi varsa, gosterge size
tencerenin optimum pisirme sicakligina ulastigini belirtecektir (kirmizi nokta yaklasik 180°C, yesil nokta 140°C).

Dis desen ya da tlim nokta kirmiziya dondiglinde (tasarima bagli olarak) sicakligl korumak igin isiy1 azaltin. Tavayi yiiksek isida isitmaya devam etmeyin, bu durum tavanin ve yapismaz ylizeyin asiri
Isinmasina neden olacaktir.
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TECHNOLOGY HEATUPPAN  READY TO COOK

Seramik Kaplamali Tava/Tencereler

. Seramik ylzey set Ustii ocakta 570°F/300°C'ye kadar isitilabilir.

. Seramik i¢ ylizeyin yliksek isi direnci, tavayr mihiirleme, kavurma ve kizartma igin ideal hale getirir.

3 Seramik tava/tencereler, pisirme sirasinda daha az doymus yag ve sivi yag gerektirerek saglikh pisirmeyi destekler.
Mutfak Geregleri

3 Uzun vadeli en iyi sonuglar igin plastik, silikon ve aksap mutfak geregleri kullanmaniz énerilir.

3 Uriiniiniizde yapismaz kaplama mevcut ise - “Yapismaz kaplamali tava/tencere” bélimiinii inceleyin.

o Yuzeyde hafif izler normaldir ve tava/tencerenizin performansini disirmez.

Firin ve lzgara Kullanimi

o Kulplar bakalit, silikon veya sargi icermeyen paslanmaz celikten yapilmigsa, tava/tencerenin 482°F/250°C/Gaz Mark 9'a kadar firinda kullanilmasi glivenlidir. Tava/tencereniz icin gtivenli
sicakligl kontrol etmek igin “kulp ve digme” bolimiini inceleyim.

. Tava/tencerenizi firindan gikarirken her zaman firin eldiveni kullanin.



. Temperli cam kapaklarin maksimum 350°F/175°C/Gaz Mark4'e kadar firinda kullanilmasi glivenlidir. Tava/tencereleri belirtilen sicakligin Gzerindeki bir finna koymadan énce cam kapaklari
tavalardan gikarmalisiniz. Ayrica “Kulplar ve Digmeler” bélimini de inceleyin.
o Silikon icermeyen paslanmaz gelik sapli veya i¢ kismi yapismaz kaplamali bakalit uclu tava/tencereler izgaranin altina yerlestirilebilir; ancak 1zgara isiticilarindan en az 5 cm uzakta olmalidir.

Tava/Tencerelerinizin Temizligi

o Her kullanimdan sonra, tava/tencerenizin i¢ ve dig kaplamasini sicak su, sivi deterjan ve siingerle yikayin. lyice durulayin ve kurulayin.

. Metal ovma pedleri, asindirici tel ylin veya sert ovma tozu kullanmayin.

. Sicak bir tava/tencereye asla soguk su koymayin veya sicak bir tava/tencereyi soguk suya daldirmayin. Ani sicaklik degisimleri metalin biikiilmesine neden olarak tabanin egilmesine yol
acabilir.

o Bazi aliminyum sabitleyiciler (6rnegin; perginler) nedeniyle tava/tencerelerinizin digini uzun sire 1slatmayin. Tava/tencerelerinizi her zaman iyice kurulayin.

Bulasik Makinesinde Yikama

o Her Tefal tava/tencerenin bulasik makinesinde yikanmasi gtivenli degildir. Litfen kutu Gzerindeki etiketleri kontrol edin. Ayrica litfen “Kulplar, Digmeler ve Kapaklar” bélimiind inceleyin.

o Tava/tencerenizin bulasik makinesinde yikanmasi giivenli olsa dahi elde yikama énerilmektedir. Uriin bulasik makinesinde yikanacaksa, ¢ok asindirici olabilecegi igin bulasik makinesi tabletleri
yerine saf sivi, jel veya toz gibi daha az yakici bulasik deterjanlari kullanin.

o Uriin bulasik makinesine yerlestirilirse, dis kaplama ve aliiminyum sabitleyiciler belirli deterjanlarin etkisiyle matlasabilir ve rengi solabilir. Bu tiir asinmalar garanti kapsami disindadir; ancak
tava/tencerenin performansini etkilemeyecektir.

o Yikama seansi tamamlandiktan sonra tava/tencerelerinizi bulasik makinesinde birakmayin.

Temizleme - Yapismaz Kaplamasi Olmayan Tava/Tencereler igin

o Duzenli bakim icin tava/tencerelerinizi sicak su, sivi deterjan ve siingerle temizleyin (ovma tozu ve ovma pedleri 6nerilmez).

o Daha inatgi lekeler icin veya tava/tencerenin icinde yanhslkla yiyecek yakilmissa, Griint sicak suda bekletin. Bir macun olusturmak icin su ile ince 6zel bir paslanmaz celik toz temizleyici
kullanin. Yumusak bir bez kullanarak macunu uygulayin. Merkezden disa dogru dairesel hareketlerle gezdirin. Sicak sabunlu suyla yikayin, kararmasini 6nlemek igin hemen kurulayin.

o Seyreltildiginde bile paslanmaz celik i¢in son derece asindirici oldugundan tava/tencerelerinizde asla camasir suyu, firin temizleyicileri veya klor bazli Griinler kullanmayin. Bu Grinler geligin
yuzeyinde kiigik gukurlarin olusmasina neden olur, bu da kot bir gériintiiye sebep olabilir ve pisirme performansini etkiler.

o Celik yln, celik ovma pedleri veya sert deterjanlar kullanmayin.

o Naylon ovma pedlerinin kullanimi givenlidir.

o Paslanmaz gelik dis ylizeylerin ve sabitleyicilerin, bazi bulasik makinesi deterjanlarinin asindirici dogasi nedeniyle matlasabilecegini unutmayin. Bu etkiler garanti kapsaminda degildir.

o Uriniintiziin bulasik makinesinde yikanmasi giivenli olsa da matlasmayi 6nleyebilmek adina elle yikanmasi ve yikamanin hemen ardindan iyice kurulanmasi énerilmektedir.

o Bulasik makinesinin yikama seansi tamamlandiktan sonra tava/tencerenizi makinede birakmayin.

o Paslanmaz celik tava/tencerelerde zamanla mavi veya sari renk degisimi gorulebilir. Belirtilen renk degisimi, asiri issnmadan kaynaklanabilecek dogal bir durumdur ve tava/tencerede herhangi
bir sorun oldugunu goéstermez.

o Yetersiz temizlik veya kurumaya birakma nedeniyle su durumlar da meydana gelebilir: beyaz lekeler (6rnegin; patates kaynatmaktan), beyaz ince pul, gokkusag etkisi / pariltilar, kahverengi
kuruma halkalan (su izleri).

o Uriin paslanmaz gelikten yapilmissa, dis ylizeyde renk degisimi gériilebilir. Renk degisimi, paslanmaz celik tencere icin 6zel bir temizleyici ile veya tencerede limon suyu veya beyaz sirke

hafifce kaynatilarak (mutfagin iyi havalandirildigindan emin olun) ve asindirici olmayan bir slingerle yumusak bir sekilde ovularak giderilebilir.

* TEFAL ev aletleri, Amerika ve Japonya gibi bazi bélgelerde T-Fal markasi altinda yer almaktadir. TEFAL/T-FAL Groupe SEB'in tescilli ticari markalaridir.



Paslanmaz Gelik Garantisi Kapsamindaki Kusurlar Nasil Anlasilir ve Onlenir

Uriiniin Dis Taban:

Tencerenin goévdesi, dis kapslilli tabanin ayrilmasina veya kapsiilli taban ile gbvde arasinda kabarcik olusmasina karsi garantilidir. Bu durum, asiri isinma ve bazi sicak noktalar olusturabilir. Belirtilen
kusurlar garanti kapsamindadir.

Uriindin i¢ Yuizeyi:
. Tava/tencerenin gbvdesi koyu kahverengi ve siyah pasli lekelere karsi garantilidir.

Uriiniin i¢ yiizeyinde bazi lekeler fark ederseniz, dncelikle bakim talimatlarini takip ederek tiriinii temizleyin. Temizledikten sonra tirnaginizi ylizeyde kaydirdiginizda lekeler hala belirginse veya iz cukur
ya da delik gibi gbriinliyorsa, tencere/tavada uygun olmayan asindirici maddeler kullaniimamis olmasi kosuluyla bu durum garanti kapsamina girebilir.

- Bazi faydali 6neriler:

o Suya her zaman sadece kaynadiktan sonra tuz ekleyin.

o Klor iceren herhangi bir deterjan kullanmayin.

o Hidrojen peroksit veya agartici kullanmayin.

Stain before cleaning Stain after cleaning
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Kulp, Yan Kulp ve Diiiigme:
Tencere/tavanin kaynakl braket ve kulplar kaynak noktalarindan kirilirsa, bu kusur garanti kapsamina girecektir.



How to recognize and avoid defects NOT covered by the Stainless-Steel guarantee

Garanti Kapsamina Girmeyen Temizlik Sonuglari:

. Bazi deterjanlar ¢ok agresiftir ve paslanmaz cgelik dis ylizeyi ve sabitleyici pargalari etkileyebilir. Paslanmaz gelik dis hylizey ve sabitleyiciler, bazi bulasik makinesi deterjanlarinin asindirici
dogasi nedeniyle renk degistirebilir ve matlasabilir. Bu etkiler garanti kapsaminda degildir.

. Uriiniiniiz bulasik makinesinde yikanabilir olsa bile, elde yikanmasi dnerilir.

J Bulagik makinesinde yikama seansin tamamlandiktan sonra tava/tencerelerinizi bulagik makinesinde tutmayin.

. Ayrica tava/tencerenizi temizledikten sonra yumusak bir kagit havlu ile kurulamanizi 6neririz.

i¢c Yiizeyde Garanti Kapsamina Girmeyen Renk Degisimi:

. Asiri isinma kahverengi veya mavi lekelere neden olabilir. Bu durum, trlinde bir kusur oldugunu goéstermez ve ¢ok yliksek bir isi ayarinin kullaniimasindan kaynaklanir (tipik olarak bos veya az
dolu bir tavada).
. Suyunuzdaki yliksek miktarda demir de renk bozulmasina neden olabilir ve tencerenin hafif pasl gériinmesine yol agabilir. Belirtilen pas lekesi temizleme talimatlari takip edilerek kolayca
cikarilabilir.
. Piring veya makarna gibi bir miktar nisasta iceren yiyeceklerin pisirilmesi nedeniyle Urliniin i¢ tabaninda mavi bir renk olusabilir.
. Ayrica, su kaynaginiza bagl olarak i¢ tabanda bazi beyaz lekeler gorulebilir. Belirtilen beyaz lekeler, kiregten (sudaki kireg) kaynaklanmaktadir ve Grini bir miktar beyaz sirke veya limon suyu
ile temizleyerek kolayca ¢ikarilabilir.
. Tava/tencerelerinizi yumusak bir kagit havlu ile biraz beyaz sirke veya limon suyu kullanarak temizleyin.
. Tava/tencerenizi 6zel bir paslanmaz celik temizleyici ile temizleyin.
. Suya her zaman sadece kaynadiktan sonra tuz ekleyin.
Discolouration Stain before cleaning Stain after cleaning Specialist cleaner

#

”~

Réf1, clale
090200000001

Dis Yiizeyde Garanti Kapsamina Girmeyen Renk Degisimi:
3 Asiri Isinma kahverengi veya mavi lekelere neden olabilir. Bu durum, trlinde bir kusur oldugunu géstermez ve ¢ok ylksek bir isi ayarinin kullaniimasindan kaynaklanir (tipik olarak bos veya az
dolu bir tavada).

3 Tava/tencerenizi 6zel bir paslanmaz celik temizleyici ile temizleyin.
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Discolouration of the external ba Spec;lahst cleaner

Ref, clale
090800000001

Garanti Kapsamina Girmeyen Egilme Kusuru:
. Tava/tencerenin disurilmesi bazi deformasyonlara neden olabilir.
. Asiri 1Isitma veya bos bir tava/tencerenin isitilmasi triiniin bir miktar egilmesine neden olabilir.
. Sicak bir tava/tencerenijn igine soguk su eklemeyin, bu durum ani bir sicaklik degisimine neden olarak tabanin egrilmesine yol agabilir.
. Tava/tencere icin ocak gbzii veya gaz alevi boyutunu kullanin.
. Uriinii seramik ocakta kullanmadan dnce dis tabani temizleyin ve kurulayin.
. Uygun ocak gdzii veya gaz alevi boyutunu segin, boylece 1si veya gaz alevi tava/tencerenin sadece tabanina temas eder ve kenarlar kisimlardan yukari ¢itkmaz.
. indiiksiyonlu ocakla yemek pisirmenin 6zel dikkat gerektirdigini unutmayin. Yiiksek sicakliga cok hizli bir sekilde ulasilabilir ve sicakligin asiri ve ani bir sekilde degismesi riiniin egilmesine

neden olabilir.

Kulp, Yan Kulp ve Diigme; Garanti Kapsamina Girmeyen Hasarlar:
Tava/tencerenin distrilmesi veya agiri Grinle yiklenmesi sapin kinlmasina neden olabilir.



